MENU




_ . Salade Beef@r ' _
Laitue, viande séchée, sauce moutarde, noisettes, pickles d oignon et sbrinz

CHF 14.00.-

Burrata, Jambon de Parme
CHF 21.00.-

Jamon Iberico & pan con tomate
CHF 28.00.-

Tartare de filet de Black Angus
Oignons pickels, capres, sbrinz & mousse béarnaise

CHF 21.00.-

Brioches maison toastées & viande séchée de Wagyu Gyu japonais
CHF 29.00.-

Mozzarella di bufala & tomates cerises confites
CHF 21.00.-

Poulpe confit
Gaspacho blanc, amandes & tomates séchées

CHF 24.00.-

Croquettes au fromage & viande séchée du Valais
CHF 17.00.-

Euf a 63.2° comme une Carbonara

CHF 21.00.-

Bao maison au Wagyu Gyu japonais
Effiloché & laque

CHF 29.00.-



Filet de boeuf Black Angus (200g)
CHF 49.00.-

Entrecote de boeuf Black Angus (200g)
CHF 48.00.-

Picanha de boeuf Black Angus (200g)
CHF 44.00.-

Ribeye de beeuf Black Angus (200g)
CHF 49.00.-

Ribeye de beeuf d'Hérens (200g)
CHF 39.00.-

Filet de beoeuf suisse (200g)
CHF 45.00.-

Hamburger de boeuf suisse
Mayonnaise au paprika fumé & créeme de Cheddar, pickles de poivron, oignons confits & frits
Servi avec des frites a la graisse de boeuf
CHF 29.00.-



Picanha de Wagyu (200g)
CHF 75.00.-

Ribeye de Wagyu (400g)
Pour deux personnes - A partager
CHF 79.00.-/personne

Entrecote de Wagyu (400g)
Pour deux personnes - A partager
CHF 75.00.-/personne

Hamburger de Wagyu Satsuma Gyu Ab
Mayonnaise au paprika fumé & créme de Cheddar. Servi avec des frites a la graisse de boeuf
CHF 59.00.-

Wagyu Satsuma Gyu A5 (150g)
CHF 99.00.-



Cote de boeuf Angus suisse (env. 800g)
CHF 22,50.- pour 100 g

CHF -~180.00.-

T-Bone de beeuf Angus suisse (env. 800g)
CHF 22,50.- pour 100 g

CHF ~180.00.-

Cote de boeuf Rubia Gallega (env. 800g)
CHF 30.- pour100 g

CHF ~240.00.-

T-Bone de beeuf Rubia Gallega (env. 800g)
CHF 30.- pour 100 g

CHF ~240.00.-

Cote de beeuf Nordland (env. 800g)
CHF 30.- pour 100 g

CHF ~240.00.-



Sauce au poivre
CHEF 7.00.-

Sauce Chimichurri
CHF 5.00.-

Mousse béarnaise
CHF 4.00.-

Mousse légeére de pommes de terre
CHF 6.00.-

Frites a la graisse de beeuf
CHF 7.00.-

Frites de patates douces
CHF 7.00.-

Bananes plantain frites
CHF 8.00.-

Poivrons “Padron”
Laqués au teriyaki & sésame
CHF 8.00.-

Brocolis
Beurre noisette & amandes
CHF 6.00.-



Burrata, Jambon de Parme
&
Croquettes au fromage & viande séchée du Valais

Entrecote de boeuf Black Angus (200g)
Picanha de beeuf Black Angus (200g)
Ribeye de beeuf d’'Hérens (200g)

servis avec

Mousse légére de pommes de terre
Brocolis
Beurre noisette & amandes
Frites a la graisse de beeuf
&
Sauce Chimichurri

Créme brulée

CHF 99.00.- / personne

Euf a 63.2° comme une Carbonara

Filet de boeuf Black Angus (200g)
Ribeye de Wagyu Westholme (200g)
Entrecote de Wagyu Westholme (200g)

servis avec
Frites a la graisse de beeuf
Frites de patates douces
Mousse béarnaise

&
Sauce Chimichurri

Tiramisu

CHF 130.00.- / personne



Brioches maison toastées & viande séchée de Wagyu Gyu japonais
&
Bao maison au Wagyu Gyu japonais
Effiloché & laqué

Picanha de Wagyu Westholme (200g)
Ribeye de Wagyu Westholme (200g)
Wagyu Satsuma Gyu Ab (150g)

servis avec
Frites a la graisse de beeuf
Brocolis
Beurre noisette & amandes

&
Mousse béarnaise

Créme brulée

CHF 180.00.- / personne



Fondant au chocolat blanc & pistache (20min)
CHF 14.00.-

Tarte tatin
servie avec une boule de glace vanille

CHF 14.00.-

Créme brulée
CHF 138.00.-

Tiramisu
CHF 13.00.-

L’Olive
Caramel d'olive, pignons, glace a Uhuile d’olive & mouse au séré
CHF 13.00.-

Boule de glace ou sorbet
Café, mascarpone, vanille, chocolat, olive, citron, abricot du Valais, prosecco, poire du Valais

CHEF 5.00.-






