
MENU



E N T R E E S  F R O I D E S

 
Salade Beef’Ør

Laitue, viande séchée, sauce moutarde, noisettes, pickles d’oignon et sbrinz
 

CHF 14.00.-
 

Burrata, Jambon de Parme
 

CHF 21.00.-
 

Jamon Iberico & pan con tomate
 

CHF 28.00.-

 
Tartare de filet de Black Angus

Oignons pickels, câpres, sbrinz & mousse béarnaise
 

CHF 21.00.-

 
Brioches maison toastées & viande séchée de Wagyu Gyu japonais 

CHF 29.00.-
 

Mozzarella di bufala & tomates cerises confites 
CHF 21.00.-

Poulpe confit
Gaspacho blanc, amandes & tomates séchées

CHF 24.00.-

 
E N T R E E S  C H A U D E S

 
Croquettes au fromage & viande séchée du Valais

 
CHF 17.00.-

 
Œuf à 63.2° comme une Carbonara

 
CHF 21.00.-

 
Bao maison au Wagyu Gyu japonais

Effiloché & laqué
 

CHF 29.00.- 

Notre équipe vous renseignera volontiers sur les ingrédients potentiellement allergènes ou susceptible de provoquer des
intolérances. Nos plats étant frais, fait maison et cuisinés à la minute, nous vous remercions de votre patience quant à

une attente éventuelle.

 



L E  M E I L L E U R  D U  B O E U F  A R G E N T I N
 

N o t r e  s é l e c t i o n  d e  v i a n d e s  a r g e n t i n e s  e s t  l e  f r u i t  d ’ u n  s a v o i r - f a i r e
u n i q u e  e t  d ’ u n e  t r a d i t i o n  t r a n s m i s e  d e p u i s  d e s  g é n é r a t i o n s .  I s s u e s  d e s

m e i l l e u r e s  r a c e s  e t  é l e v é e s  d a n s  l e  r e s p e c t  d e  l a  n a t u r e ,  e l l e s  s e
d i s t i n g u e n t  p a r  u n e  t e n d r e t é  r e m a r q u a b l e  e t  d e s  s a v e u r s  é l é g a n t e s  q u i

s é d u i s e n t  l e s  a m a t e u r s  d e  g r a n d e s  v i a n d e s .  C h a q u e  m o r c e a u  r a c o n t e
l ’ a u t h e n t i c i t é  d ’ u n  t e r r o i r  e t  l a  p a s s i o n  d ’ u n  p a y s  o ù  l a  v i a n d e  e s t

u n e  v é r i t a b l e  c u l t u r e .

 
Filet de bœuf Black Angus (200g)

CHF 49.00.-
 

Entrecôte de bœuf Black Angus (200g)
 CHF 48.00.-

Picanha de bœuf Black Angus (200g)
 CHF 44.00.-

Ribeye de bœuf Black Angus (200g)
 CHF 49.00.-

L E  M E I L L E U R  D U  B O E U F  S U I S S E
 

N o t r e  s é l e c t i o n  d e  b œ u f  s u i s s e  e t  o u  d ’ H é r e n s  c é l è b r e  u n e  r a c e
e m b l é m a t i q u e  d u  V a l a i s .  É l e v é e  d a n s  l e  r e s p e c t  d e  l a  t r a d i t i o n  a l p i n e ,

c e t t e  v i a n d e  r a r e  s é d u i t  p a r  s a  f i n e s s e ,  s o n  g o û t  p r o n o n c é  e t  s a
t e x t u r e  i n c o m p a r a b l e .  C h a q u e  p i è c e  r e f l è t e  l ’ a u t h e n t i c i t é  d ’ u n  t e r r o i r

u n i q u e  e t  l a  p a s s i o n  d ’ u n  s a v o i r - f a i r e  h e l v é t i q u e  t r a n s m i s  d e
g é n é r a t i o n  e n  g é n é r a t i o n .

Ribeye de bœuf d’Hérens (200g)
 CHF 39.00.-

Filet de bœuf suisse (200g)
 CHF 45.00.-

Hamburger de bœuf suisse
Mayonnaise au paprika fumé & crème de Cheddar, pickles de poivron, oignons confits & frits

Servi avec des frites à la graisse de bœuf
CHF 29.00.-



L E  M E I L L E U R  D U  B O E U F  A U S T R A L I E N
 

N o t r e  s é l e c t i o n  d e  v i a n d e s  W e s t h o l m e  i n c a r n e  l ’ e x c e l l e n c e
a u s t r a l i e n n e .  I s s u e s  d ’ u n  é l e v a g e  r e s p e c t u e u x ,  c e s  p i è c e s  u n i q u e s
a l l i e n t  p e r s i l l a g e  g é n é r e u x ,  t e n d r e t é  s o y e u s e  e t  s a v e u r s  i n t e n s e s .

V é r i t a b l e  r é f é r e n c e  m o n d i a l e ,  l e  b œ u f  W a g y u  a u s t r a l i e n  s é d u i t  p a r
s o n  é q u i l i b r e  s u b t i l  e n t r e  r i c h e s s e  a r o m a t i q u e  e t  é l é g a n c e  e n  b o u c h e .

Picanha de Wagyu (200g)
CHF 75.00.-

Ribeye de Wagyu (400g)
Pour deux personnes - A partager

CHF 79.00.-/personne

Entrecôte de Wagyu (400g)
Pour deux personnes - A partager

CHF 75.00.-/personne

L E  M E I L L E U R  D U  B O E U F  J A P O N A I S
 

N o t r e  s é l e c t i o n  d e  W a g y u  j a p o n a i s  e s t  l e  s o m m e t  d e  l ’ a r t  b o u c h e r .
É l e v é  a v e c  p a t i e n c e  e t  m i n u t i e ,  c e  b œ u f  r a r e  e t  r a f f i n é  s e  d i s t i n g u e
p a r  u n  p e r s i l l a g e  d ’ u n e  f i n e s s e  e x c e p t i o n n e l l e ,  u n e  t e x t u r e  f o n d a n t e

e t  d e s  a r ô m e s  d é l i c a t s .  C h a q u e  m o r c e a u  e s t  u n e  e x p é r i e n c e  u n i q u e ,
s y m b o l e  d ’ u n  p a t r i m o i n e  c u l i n a i r e  e t  c u l t u r e l  i n c o m p a r a b l e .

Hamburger de Wagyu Satsuma Gyu A5
Mayonnaise au paprika fumé & crème de Cheddar. Servi avec des frites à la graisse de bœuf

CHF 59.00.-

Wagyu Satsuma Gyu A5 (150g)
CHF 99.00.-



L E  M E I L L E U R  D E  L A  C Ô T E  D E  B O E U F

L e  b œ u f  s u i s s e  r é v è l e  t o u t e  l a  n o b l e s s e  d e  n o s  t r a d i t i o n s  a l p i n e s ,  a v e c
u n e  c h a i r  i n t e n s e  e t  é q u i l i b r é e .  L a  R u b i a  G a l l e g a ,  v é r i t a b l e  t r é s o r  d e

G a l i c e ,  s é d u i t  p a r  s o n  p e r s i l l a g e  g é n é r e u x  e t  s e s  s a v e u r s  p r o f o n d e s .
L e  N o r d l a n d ,  i s s u  d e s  p â t u r a g e s  n o r d i q u e s ,  e x p r i m e  u n e  é l é g a n c e  r a r e

e t  u n e  t e n d r e t é  r e m a r q u a b l e .  T r o i s  o r i g i n e s ,  t r o i s  c a r a c t è r e s ,  u n e
m ê m e  p r o m e s s e  :  l ’ a r t  d e  l a  c ô t e  d e  b œ u f  d a n s  s a  p l u s  h a u t e

e x p r e s s i o n .
 

 
Côte de bœuf Angus suisse (env. 800g)

CHF 22,50.- pour 100 g

CHF ~180.00.-
 

T-Bone de bœuf Angus suisse (env. 800g)
CHF 22,50.- pour 100 g

 CHF ~180.00.-

Côte de bœuf Rubia Gallega (env. 800g)
CHF 30.-  pour 100 g

 CHF ~240.00.-

T-Bone de bœuf Rubia Gallega (env. 800g)
CHF 30.- pour 100 g

 CHF ~240.00.-

Côte de bœuf Nordland (env. 800g)
CHF 30.- pour 100 g

 CHF ~240.00.-

 
 

Poulpe: Espagne

 

Pain: Bread Store & Le Pain des Frouzes

 
 

   
P R O V E N A N C E  D E S  P R O D U I T S

La cuisson par défaut de nos viandes est saignante afin de libérer au mieux toutes 
les saveurs et de ne pas sécher la viande.



S A U C E S  &  G A R N I T U R E S

Sauce au poivre 
CHF 7.00.-

Sauce Chimichurri 
CHF 5.00.-

Mousse béarnaise
CHF 4.00.-

Mousse légère de pommes de terre 
CHF 6.00.-

Frites à la graisse de bœuf
CHF 7.00.-

Frites de patates douces 
CHF 7.00.-

Bananes plantain frites
CHF 8.00.-

Poivrons “Padron”
Laqués au teriyaki & sésame

CHF 8.00.-

Brocolis
Beurre noisette & amandes

CHF 6.00.-



M E N U  D E C O U V E R T E

Burrata, Jambon de Parme
&

Croquettes au fromage & viande séchée du Valais

Entrecôte de bœuf  Black Angus (200g)
Picanha de bœuf Black Angus (200g)

Ribeye de bœuf d’Hérens (200g)

servis avec

Mousse légère de pommes de terre 
Brocolis

Beurre noisette & amandes
Frites à la graisse de bœuf

&
Sauce Chimichurri

Crème brûlée

CHF 99.00.- / personne

M E N U  B E E F ' Ø R

Œuf à 63.2° comme une Carbonara

Filet de bœuf Black Angus (200g)
Ribeye de Wagyu Westholme (200g)

Entrecôte de Wagyu Westholme (200g)

servis avec

Frites à la graisse de bœuf
Frites de patates douces

Mousse béarnaise
&

Sauce Chimichurri

Tiramisu

CHF 130.00.- / personne



M E N U  W A G Y U

Brioches maison toastées & viande séchée de Wagyu Gyu japonais
&

Bao maison au Wagyu Gyu japonais
Effiloché & laqué

Picanha de Wagyu Westholme (200g)
Ribeye de Wagyu Westholme (200g)

Wagyu Satsuma Gyu A5 (150g)

servis avec

Frites à la graisse de bœuf
Brocolis

Beurre noisette & amandes
&

Mousse béarnaise

Crème brûlée

CHF 180.00.- / personne



DE S S ERT S

Fondant au chocolat blanc & pistache (20min)
CHF 14.00.-

Tarte tatin
servie avec une boule de glace vanille

CHF 14.00.-

Crème brulée
CHF 13.00.-

Tiramisu 
CHF 13.00.-

L’Olive
Caramel d’olive, pignons, glace à l’huile d’olive & mouse au séré

CHF 13.00.-

Boule de glace ou sorbet
Café, mascarpone, vanille, chocolat, olive, citron, abricot du Valais, prosecco, poire du Valais

CHF 5.00.-




